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CONSANVALENTINALAVUELTADELA
ESQUINA, LAAPERTURA DE CANBORDOY
PONE A MALLORCA EN LA DIANA. SI, FUERA
DE TEMPORADA LA ISLA TAMBIEN SEDUCE.

ras abrir sus puertas el pasado diciembre, Can Bordoy
Grand House & Garden (Carrer del Forn de la Gloria, 14.

Palma) ha hecho de Mallorca una opcion de lo més ape-

tecible de cara a San Valentin. Reformada por el prestigioso
estudio Ohlab —que obtuvo el galardon Best of the Year en 2016-
Iaanﬁgua fesideqcia de la familia Bordoy Blanes, que data del
sigio XVI, hoy es un coqueto hotel boutigue con 24 suites, de
entre 30 y 80 m* cada una, y el jardin privado mas grande de la
isla, con piscina climatizada, una roméntica pérgola y un res-
taurante periecto para cenar en pareja. A cargo del chef An-
dres Benitez, Botanic se esconde entre la frondosa v egetacion
tipicamente balear del jardin y basa su cocina en el producto

organico, con las verduras locales como ingrediente estrella.

Interiorismo de todo el conjunto se sirve del terciopelo, los

tonos ' trarnar v ias plezas de disenio, procedentes de anticua-
rios ce todo el mundo, para recrear un universo cinematogra-
ficoy exquisito que remite a tiempos pasados. Igualmente el
servicio, dirigido poruna lady of the house formada en las mejo-
res instituciones de mayordomia o los pasadizos ‘secretos’ que
comunican algunas de las estancias del hotel. Para completar
la propuesta, Can Bordoy cuenta también con una cocteleria
de autor y un elegante 709ffop con vistas al casco antiguo de la
capital mallorquina, ademés de un relajante spa y una libreria
que hara las delicias de més de un visitante e

UNAESCALAENEL CARIBE

La gastronomia venezolana parece haber conquistado Espafia.
En solo unos meses, son varios los restaurantes que han abierto
sus puertas apostando por las arepas, los tequenos y las hallacas
como estrellas de la carta. Entre estos, el delicioso Apartaco (ala
1zda., su tarta Tres leches) o Bartolomeo, que fusiona esta cocina
con la italiana en platos como los Raviolis de calabaza con asado
negro y que tras dejar el Mercado de Barcelo reabre en el Barrio
de Salamanca, ambos en Madrid. En Barcelona, el boom tambien
hallevado a Arepamundji, uno de los primeros, a instalarse en un
nuevo local que confirma la nueva tendencia.
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