ENGLISH



STARTERS

Beetroot salad with feta cheese crumble, sugar-coated sun flower seeds and rocket leaves.............

Fresh vegetables salad with ginger and orange dressing, sprouts and green leavesS...................ovn...

Kale chips with parmesan, sundried tomatoes and gOMaSio. ... ittt

Cabbage and onion pakoras with spring onion, lime and RONEY .....cooiiiiiiiii i

Tenderstem “Bimi” tempura with chipotle ROmMESCU SAUCE. ...ttt e e e

Crunchy Vietnamese pizza with fresh basil, cherry tomatoes and Mallorcan artisan burrata..........
- Try it with Codesa Limited Edition ANCROVIesS B g . . e

LIQUID PLEASURE
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GIN BASIL SMASH - 12%€
Fresh Mallorcan lemon juice, basil leaves, chartreuse and gin

BOTANIC GARDEN - 12€
Elderflower liquor, freshly pressed apple juice, Mallorcan lemon juice, cucumber and gin

MARIPOSA - 11%€
Ramallet tomato juice, elderflower liquour, Mallorcan lemon juice, fresh basil and light rum

LAVENDER - 11%€
Lavender, rosemary, lime and lemon juice, light rum and cava

HONEY BLOSSOM (N/A) - 10%€
Pineapple juice, vanilla, Mallorcan lemon juice, orange blossom water

GREEN MIND - 10%€
Freshly pressed pineapple, matcha water, lemongrass, thai basil

PLANT-FORWARD PLEASURE
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LETTUCE - 14%€
Tacos with marinated Iberian pork ham, pineapple and onion, coriander, and mint salad

BEETROOT - 12%€
Dim Sum, apple, galanga teriyaki and fresh wasabi

POTATO - 16%€
In a pickled vegetables salad, octopus and aji amarillo marinade

GREEN PEAS - 12%€
Samm with Vietnamese sauce, mint, pine nuts and soy crumble

LEAK:- 16%
Candied, with black truffle hollandaise, botifarrén’s duxelle and garam masala

CARROT - 24%€
In orange based ceviche, lobster, celery, coriander and chillies

#SEXYBOTANIC



CAULIFLOWER - 14%€
Crunchy quinoa tabbuleh, hummus, feta cheese and dates

PUMPKIN - 22%€
Stuffed with red prawns, Thai bouillabaisse and saffron crust

SWEET POTATO - 14%€
Roasted, stuffed with mushroom, almonds, dried fruits, and curry praliné

ARTICHOKE - 20%€
Roasted, cold dry aged ribeye tataki, “mojo pic6n” and pickled vegetables vinaigrette

CELERY - 16%€
Cantonese style, with its parmentier, pickled shiitake and glazed duck terrine

KOHLRABI TURNIP - 20%
Tartar inside lettuce saam, smoked oyster Guillardeau, pickle cucumber and dill sour cream
Extra of smoKed 0y Ster GUILLar A eatl. ... ettt e e et e e e e 5€/unit

e Bom Bt ot lod B o e Lo g s gl brably il 000
ey aok Dt e : ﬁmﬁ i Ly -

RED - 22%€
Indian style with lamb, marinated in a zumaq and yogurt sauce with basmati rice

YELLOW - 18%€
Thai style with coconut milk, carrots, beluga lentils and steamed avocado

GREEN - 20%€
Fresh green herbs and fish broth, basmati rice with mustard seeds and calamari fried in chickpea flour

BEYOND THE GARDEN
sty bl e gk ol s ol aolar poge of e gomc g oy
Ramen style mushroom soup with Mallorcan pasta, poached egg and daikon turnip noodles....................... 16€

Roasted KMO chicken, marinated in tamarind, with papaya salad, onion, and coriander............................. 16€

Catch of the day cooked in a nori seaweed papillot with and mixed vegetables chop suey with yakitori
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BANANA - 7,5%
Glazed with miso toffee, banoffee cream and vainilla ice cream

BEETROT - 8,5%€
Pavlova, with sponge cake strawberry ice cream and passion fruit

SWEET POTATO - 8,5%€
Baba flambee with “Suau” brandy and Madras curry ice cream

ORANGE - 8,5%€
Chutney with yuzu and a light matcha tea cheesecake

PINEAPPLE - 7,5%€
Carpaccio, creamy rice with coconut and green curry ice cream

#SEXYBOTANIC



ESPANOL



ENTRANTES
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Ensalada de remolacha, queso feta en polvo, pipas garrapifiadas y racula................................ 8,5€
Ensalada fresca de verduras con alifio de jengibre, y naranja, brotes y hojas verdes..............cooovviiiiiiiinnnn. 8,5€
Chips de kale con parmesano, tomate SECO F BO0MaSi0. oot e ettt ey 6,5€
Pakoras de col y cebolla con cebolleta, lima § Iiel. . ..o 7,5€
Bimis en tempura con romesSCuU e CRIDOb L. . o i 7,5€
Pizza vietnamita crujiente con albahaca tomates cherrys y burrata artesana de Mallorca......................... 8,5€
- Acompanala de Anchoas Codesa EdiciOn Limitada 55 Bl ... e 24€

LIQUID PLEASURE
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GIN BASIL SMASH - 12%€
Zumo fresco de lima, albahaca Km 0, chartreause y gin

BOTANIC GARDEN - 12%€
Licor de sauco, zumo natural de manzana, limén de Séller, gin, pepino

MARIPOSA - 11%€
Zumo natural de tomate de ramallet, zumo de limén, albahaca fresca y ron blanco

LAVENDER - 11€
Lavanda, romero y zumo de lima con ron blanco y cava

HONEY BLOSSOM (N/A) - 10%€
Zumo natural de pifia, vainilla, limén de Séller y agua de flor naranjo

GREEN MIND - 10%€
Zumo natural de pifna, agua de té matcha, citronella y albahaca thai

PLANT-FORWARD PLEASURE

4/&&,« vy %f/& new J/e'y/ﬁ/.
LECHUGA - 14%€
En tacos con presa de cerdo marinado, pifia y ensaladita de cebolla, cilantro y menta

REMOLACHA - 12%€
En Dim Sum, manzana, teriyaki de galanga y wasabi fresco

PATATA - 16%€
En ensaladilla de verduras encurtidas, pulpo y escabeche de aji amarillo

GUISANTES VERDES - 12%
En Samm, con salsa vietnamita, menta, pifiones y crumble de soja

PUERRO - 16%€
Confitado, con holandesa de trufa negra, duxelles de botifarrén y garam masala

ZANAHORIA - 24%¢€
En ceviche de naranja, bogavante, apio, cilantro y piparras

#SEXYBOTANIC



COLIFLOR - 14%€
En taboulé crujiente de quinoa, hummus, queso feta y datiles

CALABAZA - 22%€
Rellena de tartar de gamba roja, con suquet thai y costra de azafran

BONIATO - 14%€
Asado, relleno de setas, almendras, frutas secas y praliné de curry

ALCACHOFA - 20%€
En flor asada, tataki frio de entrecot dry aged, mojo picén y vinagreta de encurtidos

APIONABO - 16%
A la cantonesa, con su parmentier, shiitake encurtido y terrina de pato

COLINABO - 20%€
En tartar dentro de un saam de lechuga, ostra ahumada Guillardeau, pepinillo y crema agria de eneldo
Extra de ostra ahumada GUIllarAeaU. .....ooouiiiii e e e e e e e e e e 5€/unidad

KURRIES
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ROJO - 22%€
Al estilo indio con cordero marinado en yogur y zumaq con arroz basmati

AMARILLO - 18%€
Estilo thai con zanahoria y leche de coco, lenteja beluga y aguacate cocido al vapor

VERDE - 20%€

De hierbas frescas y sopa de pescado, arroz basmati con semillas de mostaza y calamar rebozado en harina
de garbanzo

MAS ALLA DEL JARDIN
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Sopa de setas tipo ramen, con noodles mallorquines, huevo poché y fideos de nabo daikon......................... 16€
Pollo KMO marinado en tamarindo y a la brasa con ensalada de papaya, cebolla y cilantro.......................... 16€
Pescado del dia en papillote de alga nori y chop suey de verduras con salsa yakitori................................. 24€

Lechona de cerdo negro mallorquin crujiente con ensalada fresca de col lombarda, ajo negro y naranja..... 18€

SWEET PLEASURE
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PLATANO - 7,5%€
Glaseado con toffee de miso, crema de banoffee y helado de vainilla

REMOLACHA - 8,5%€
En pavlova con esponja helada de fresas y fruta de la pasién

BONIATO - 8,5%
En baba flambeado con brandy Suau y helado de curry de madrés

NARANJA - 8,5%€
En chutney con yuzu y un cheesecake ligero de té matcha

PINA - 7,5%€
En carpaccio, arroz cremoso de coco, flan de cardamomo y helado de curry verde
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