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La gran gala de Fin de Aro vuelve a Can
Bordoy Grand lHouse & Ciarden

Masquerace

liin de Ario 2025

Este 31 de Diciembre las mascaras y el misterio cubriran cada
espacio del hotel.

Selecta gastronomia, mascaras cautivadoras y un aura de misterio le
envolveran en una velada donde el lujo se entrelaza con la fantasia.

Déjese seducir por una atmaosfera hipndtica creada por musicos,
bailarines, acrobatas y actores internacionales, que ofreceran actua-
ciones de renombre mundial, incluyendo el inconfundible sello de
finalistas de Got Talent.

El escenario esté listo para una experiencia inolvidable,
consagrandose como la velada mas exclusiva de Mallorca.

Una vez mas, Can Bordoy obra su magia en una noche que quedara
grabada en sus recuerdos.

Codigo de vestimenta: Elegante con mascara.
Traiga la mascara que desee, aquella que oculte su rostro y revele su secreto.
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Merui "inger 00 oz

L menit de gala, creado con los productos mds /fgf'nac/os y la creatividad de

Jeslro c*/zp/ ‘en wna noche donde el sabor Quarda sus propios secrelos

COMIENZA
EL MISTERIO

PLACERES
PROHIBIDOS

EL ULTIMO
ACTO

CLIMAX

(Estacion
de postres)

BROCHE DE
MEDIANOCHE

VINOS Y
CHAMPAGNE
ILIMITADOS

Ostras Gilladeau, gel de pepino y mostaza
Gilda de anchoa, alcachofa y mojo picon

Tartar de tomate con lamina de atun y emulsién de piparras
Bombodn de foie con lamina de ternera madurada e higo seco
Mini taco de lechuga con bogavante, salsa cocktail y pepinillos
Salpicon de vieira con emulsion de pimiento, cilantro y lima
Ceviche de gamba roja y naranja

Fish & Chips con salsa rémoulade y caviar Beluga
Mini caneldn de pato con jugo de naranja y especias
Stroganoff de ternera y setas

Risotto de arroz venere en parmesano

Mini piruletas de chocolate con pasion y peta zetas
Trufa de chocolate

Eclair con gianduja

Marshmallow de coco y pifa

Fresa con chocolate

Roca de chocolate

Mini lemon pie

Uvas de la suerte
Resopdn

Vino blanco: San Cobate 2021, Bodega San Cobate

100% Verdejo D.O. Rueda

Vino tinto: La Autéctona 2022, Bodega Garagewine

100% tinto de la pampana blanca, vino de la Tierra de Castilla
Champagne Allouchery-Perseval Ecueil Premier Cru,

Pinot Noir, Pinot meunier, Chardonnay, D.O.C. Champagne



liclel VI v

Viva la magia de ['in de Ao como nunca antes.

Sumérjase en una experiencia completamente unica con nuestro servicio VIP, donde la alta
gastronomia se disfruta en la privacidad de una Suite Premium, con terraza y vistas al espectaculo.
Un camarero personal atendera cada detalle, en una velada complementada con servicio de
chofer privado, acceso al spa, masaje para dos personas y un toque de peluqueria y maquillaje,
para dar la bienvenida al nuevo ano con elegancia y estilo.

MENU

ESPECIAL
VIP

EL REMATE
FINAL

LA EXPLOSION
DULCE

BROCHE DE
MEDIANOCHE

VINOS Y
CHAMPAGNE
ILIMITADOS

Bandeja de lujo para la mesa VIP

8 ostras Gillardeau n° 1

50g Caviar Golden Adamas Imperial Oscietra

(caviar albino) Aspencer Rhutenus

Sashimi de atun rojo “BALFEGO” ecoldgico con wasabi fresco

Patas de cangrejo real de Alaska

8 Cigalas 000 cocidas con togues de naranja

Centolla rellena de ensaladilla de su carne y mayo ligera de mostaza
Bogavante azul cocido en agua de mar con

caldo gelificado de su cabeza

Fish and chips con salsa remoulade y caviar beluga
Mini caneldn de pato con jugo de naranja y especias
Strogonnoff de ternera y setas

Rissoto de venere en parmesano

Mini piruletas de chocolate con pasion y peta zetas
Trufa de chocolate

Eclair con gianduja

Marshmallow de coco y pifa

Fresa con chocolate

Roca de chocolate

Mini lemon pie

Uvas de la suerte
Resopodn

Vino blanco: San Cobate 2021, Bodega San Cobate

100% Verdejo D.O. Rueda

Vino tinto: La Autéctona 2022, Bodega Garagewine

100% tinto de la PAmpana Blanca, vino de la Tierra de Castilla
Champagne Veuve Clicquot - Pinot Noir, Pinot Meunier,
D.O.C. Champagne



Horaros

19:30 h Bienvenida
Apertura de puertas, espectaculo con fuego
y musica en vivo

19:30 h-20:30 h Aperitivo
Degustacion preparada por nuestro Chef, Andres Benitez

20:30 h—-22:30 h Cena de Gala

Inicio de nuestra experiencia gastronémica,

amenizada con mdsica en vivo, ilusionistas, espectaculo de
cabaret y muchas sorpresas mas.

22:30 h | Momento del postre
Acompanado del Gran Espectaculo.

23:00 h-01:30 h Banda de musica en vivo
23:45 h Preparativos para recibir el Aiio Nuevo

00:00 h Espectaculo de pole aéreo

01:30 h - 02:30 h DJ Session

;Empecemos el
nuevo ano

2026 con estilo!



Condiciones

Precios

- TICKET ESTANDAR: 490 € por persona

Incluye menu de gala completo en formato finger food en nuestro jardin, acceso
al espectaculo y a la fiesta con servicio ilimitado de vino, D.O Champange,
refrescos y café durante toda la noche.

- TICKET PREMIUM: 2.500 € por mesa (maximo 4 personas)

Incluye una mesa reservada en nuestro salon interior, menu de gala completo,
camarero a su disposicion, acceso al espectaculo y fiesta con servicio ilimitado de
vino, D.O Champange, refrescos y café durante toda la noche.

- TICKET VIP: 7.000 € por mesa (maximo 6 personas) Solo una Unica suite y ticket disponible

Incluye una mesa privada en nuestra Suite Premium, con terraza y vistas al
espectaculo, menu de gala especial completo, asistencia al show y fiesta con
servicio ilimitado de D.O Champange, vinos, refrescos y café durante toda la
noche. Ademas, incluye alojamiento en la Suite Premium durante la noche de Fin
de Ano, servicio de chéfer privado (2 Trayectos) , 45 minutos de spa privado,
masaje relajante para 2 personas y servicio de maquillaje y peluqueria.

Reserva y politica de cancelacion

- Las reservas deben realizarse con al menos 5 dias de anticipacion e incluyen un pago
adelantado del 50% para su confirmacion, a través de un enlace de pago que le enviare-
mos por correo electronico.

- Para gestionar su reserva, requerimos el numero de personas, tipo de menu y posibles
alérgenos.

- Cuatro dias antes de la fecha, recibira una llamada para confirmar el numero final de
asistentes, de esta manera proceder con el segundo pago final.

- Nifos entrada standard: para nifos entre 3 - 12 afos se les aplicara a esta entrada un
descuento del 50% y de 0-2 afos acceso gratuito

Politica de cancelacion:
- Cancelaciones hasta 7 dias antes: 50% del total de la comida.
- Cancelaciones con menos de 48 horas de antelacion: 100% del total de la comida.



lHay experiencias que no se cuentan,

Se vlvern.
Horario: 19:30 - 02:30 l ' ‘
Reservas: -
info@canbordoy.com '
+34 871 871202 _
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Plazas limitadas
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